Chateau Rouge
Wina Francuskie, Akcesoria 1
Delikatesy

KARTA WIN

01.04.2009

Alzacja

Meyer Fonné

Edelzwicker 2007, 100 cl, Biate

Pinot Blanc 2007, 75 cl, Biale

Gentil d'Alsace 2007, 75 cl, Biale

Riesling 2007, 75 cl, Biale

Pinot Blanc, Vieilles Vignes 2007, 75 cl, Biale

Rok po roku ze starych szczepéw Pinot Blanc produkuje si¢ niezwykte wino: polaczenie bogactwa i
$wiezosci oraz nut zlozonych z bialych owocéw. Wino wytrawne, lecz zarazem !agodne, uniwersalne.
Zachwyci kazde podniebienie.

Pinot Gris 2007, 75 cl, Biale

Gewurztraminer 2007, 75 cl, Biate

Riesling, Réserve 2007, 75 cl, Biate

Muscat - Vignoble de Katzenthal 2005/06/07, 75 cl, Biale
Ekspresyjny, kwiatowy zapach dzieki szczepowi Muscat. Wytrawne, bardzo lekkie. Swietne jako aperitif
lub do szparagéw, karczochéw i innych przystawek na bazie warzyw.

Pinot Noir, Réserve, 2007, 75 cl, Czerwone
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Crémant d'Alsace, Brut Extra, 75 cl, Biale, Musujace

Stworzone zgodnie z tradycyjna metoda produkcji szampana, to musujace wino wyrdznia sie niezwykle
delikatnym aromatem. W smaku rasowe i dobrze wywazone. Mozna pi¢ jako aperitif, badz tez samo dla
zwyktej przyjemnosci.

Pinot Gris, Réserve 2007, 75 cl, Biate

Zlozony i ekspresyjny zapach z nutami miodu, suszonych owocéw i wanilii. Lezakowane w nowych
beczkach. Tegie, bogate, lecz bez $ladu nadmiernej ciezkosci. Pinot Gris idealnie pasuje do pasztetéw,
biatych mies, drobiu.

Riesling, Vignoble de Katzenthal 2004, 75 cl, Biale

Gewurztraminer, Réserve 2007, 75 cl, Biate

Bardzo aromatyczne, z typowymi dla tego szczepu nutami (przyprawy, owoce egzotyczne). Prezentuje
bogaty, dojrzaty, miodowy smak. Podawa¢ do przystawek, zwlaszcza do mocnych seréw (np. Munster,
Bleu) jak réwniez do potraw kuchni egzotycznej (dania z szafranem, curry itp.).

Pinot Gris, Hinterburg de Katzenthal 2006, 75 cl, Biale

Uprawiane jest na granitowym podiozu, na zboczach o duzym nachyleniu. Prezentuje ztozony bukiet, w
ktérym mieszaja sie nuty miodu i $wiezego ananasa. Ttusty aromat réwnowazony jest przez rasowa i
delikatng kwasowo$¢. Wino, ktéremu nalezy dac jeszcze 5 lat, by stato sie¢ w peini doskonate.

Riesling, Pfoeller 2006, 75 cl, Biate

Riesling, Pfoeller, Cuvée Salome 2004, 75 cl, Biate

Riesling, Wineck-Schlossberg, Grand Cru 2006, 75 cl, Biate

Rocznik 2006 odznacza si¢ wyjatkowo ekspresyjnym aromatem, z nutami mineralnymi oraz brzoskwin i
nektarynek. W smaku lekkie i delikatne, wyjatkowo eleganckie i kobiece. Jak wszystkie wina
pochodzace z winorosli uprawianych na granitowym podiozu, dtugo utrzymuje si¢ na podniebieniu.
Mozna pic je od razu, lub tez pozostawi¢ na kilka lat - by w pelni rozwineto mineralne aromaty.

Riesling, Wineck-Schlossberg, Grand Cru 2000/01/04, 75 cl, Biale

Gewurztraminer, Dorfburg, Vieilles Vignes 2007, 75 cl, Biale

Wino produkowane ze starych winorosli. Jest eleganckie, dominuja w nim nuty przypraw oraz skorki
cytrusowej. W smaku bardzo przyjemne, bogate, dobrze wywazone, tagodnie kwasowe. Serwowac¢ jako
aperitif, do ostrych seréw, oraz do dan przyprawianych szafranem lub curry. Mozna tez, po prostu
delektowa¢ sie¢ nim samym.

Gewurztraminer, Kaefferkopf 2002, 75 cl, Biale

Gewurztraminer, Kaefferkopf 2006, 75 cl, Biate

Pinot Gris, Hinterburg de Katzenthal, Vendanges tardives 2005, 50 cl, Biate

Wino o czystym, ekspresyjnym aromacie z nutkami miodu i bialej trufli. Smak przyjemny, elegancki,
mineralny, wywazony i o dobrej dtugoéci. Swietne wino do foie gras.

Chateau Rouge - Wejscie od ul. 6-go Sierpnia 4 - 90-422 Lédz
Tel. 605.123.127 - http://www.chateau-rouge.pl - info@chateau-rouge.pl
Zapraszamy Pon. - Czw. :12.00 - 20.00 / Piatek - Sobota : 12.00 - 21.00

2/2



Bordeaux

Maison Hebrard

Bordeaux, Pavillon de Trianon, 2006, 75 cl, Czerwone
Nowosc¢.

Bordeaux Superieur, Chéiteau La Grave Duc Deca, 2003, 75 cl, Czerwone
Nowos¢.

Haut Medoc, Chiteau Haut Bellevue, 2003, 75 cl, Czerwone
Nowosc.

Cétes de Francs, Chiteau de Francs, 2003 , 75 cl, Czerwone
Nowos¢.

Medoc, Chéteau Chantelys, 2002, 75 cl, Czerwone
Nowosé.

Pessac Leognan, Chateau Bois-Martin, 2006, 75 cl, Czerwone
Nowos¢.

Cétes de Francs, Chiteau de Francs Les Cerisiers, 2002, 75 cl, Czerwone
Nowosc.

Saint-Estephe, Chéteau Beau Site Haut Vignoble, Cru Bourgeois, 2002, 75 cl, Czerwone
Nowos¢.

Pauillac, Chateau Dauprat, 2004, 75 cl, Czerwone
Nowos¢.

Saint Emilion Grand Cru, Chéiteau Cormeil Figeac cuvee Haut-Cormey, 2002, 75cl, Czerwone
Nowos¢.

Sauternes, Chiteau Gravas, 2006, 75 cl, Biale
Nowos¢.

Sauternes, Chiteau Gravas, 1997, 37.5 cl, Biale
Nowosc¢.

Pomerol, Benjamin de Beauregard, Second Vin, 2004, 75 cl, Czerwone
Nowosc.

Margaux, Josephine de Boyd, Second Vin, 2004, 75 cl, Czerwone
Nowos¢.
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Saint Emilion Grand Cru, Chiteau Bellefont Belcier, 2003, 75 cl, Czerwone
Nowosc¢.

Saint Emilion Grand Cru, Chiteau Trianon, 2001 , 75 cl, Czerwone
Nowosc¢.

Saint Emilion Granc Cru, Chiteau Bellefont Belcier, Grand Cru Classe, 2006, 75cl, Czerwone
Nowosc.

Vins mousseux, Prince de Lourme, 75 cl, Biale, Musujace
Nowos¢.

Beauséjour Duffau Lagarosse

St Emilion, Chéteau Beauséjour, ler Cru Classé B 1999, 75 cl, Czerwone

Belle-Garde

Bordeaux, Merlot, 500 cl, Czerwone

Bordeaux, Merlot, 500 cl, R6zowe

Bordeaux, Cuvée classique 2006/07, 150 cl Czerwone

Bordeaux, Cuvée classique 2006/07, 75 cl, Czerwone

Bordeaux, Cuvée classique 2006/07, 37.5 cl, Czerwone

Intensywna barwa. Wino miesiste, mocno sie rozwijajace. W smaku dobrze wyczuwalne czerwone
owoce i jezyny, a w gtebi mocne drewno i przyprawy.

Bordeaux, Cuvée classique 2007/08, 75 cl, Biate

Bordeaux, Cuvée classique 20076/08, 75 cl, R6zowe

Bordeaux, Le fruit de Belle-Garde 2006, 75 cl, Czerwone

Szczepy : 100% Merlot. Wino diugo utrzymuje aromat czerwonych owocéw.
Bordeaux, Cuvée élevée en fiits de chéne 2006, 75 cl, Czerwone

Bordeaux Supérieur, L'excellence de Bellegarde 2005/06, 75 cl, Czerwone

Wino skifada sie ze szczepdéw: 80% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc. Ciemna
barwa glebokiej purpury. Petne, dojrzate i skoncentrowane, z nutka czarnych owocéw. Harmonijne, o
fadnej strukturze oferuje wrazenie dojrzatosci gron. Dtugi finat. Nagrody: Ztoty medal w Bordeaux.

Vignobles Marcel Petit
Cétes de Castillon, Chéiteau Pillebois, Tradition 2006, 75 cl, Czerwone
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Wino skifada sie w 60% ze szczepu Merlot i w 40% z Cabernet Franc. Jest kragle, delikatne i przyjemne.
Nadaje sie jako dodatek do wielu dan, np. z grilla.

Cétes de Castillon, Chateau Pillebois, Vieilles Vignes 1999, 75 cl, Czerwone

Lekki czerwony kolor. Zapach owocowy, delikatnie wyczuwalne drewno. Dobrze wywazone w smaku,
bez agresywnosci. Nalezy otworzy¢ przed podaniem by pozwoli¢ mu pooddychaé. Bragzowy medal w
konkursie win w Akwitanii.

Céotes de Castillon, Chéteau Pillebois, Vieilles Vignes 2002, 75 cl, Czerwone
Wino sklada sie w 80% ze szczepu Merlot i w 20% z Cabernet Franc. Ma ciemng barwe i owocowy
zapach - przyjemny, mocny, wywazony.

Cétes de Castillon, Chéteau Pillebois, Vieilles Vignes 2003, 75 cl, Czerwone
Wino sklada sie w 80% ze szczepu Merlot i w 20% z Cabernet Franc. Ma ciemng barwe i owocowy
zapach - przyjemny, mocny, wywazony.

Céotes de Castillon, Chéteau Pillebois, Vieilles Vignes 2005, 75 cl, Czerwone

Wino sktada sie w 80% ze szczepu Merlot i w 20% z Cabernet Franc. Dojrzewa przez rok w beczkach z
debu. Ma ciemna barwe i owocowy zapach - przyjemny, mocny, wywazony. Warto zostawi¢ na 1 - 2
lata.

St Emilion Gd Cru, Chiteau Franc Lartigue 2002, 75 cl, Czerwone

Promienna, ciemnoczerwona barwa. Aromat dojrzalych owocéw (m.in. porzeczka), jeszcze nie
zdominowany przez drewno. W smaku obecne eleganckie taniny, dobra dtugos¢. W chlodnej piwnicy
mozna trzymac nawet przez 15 lat.

St Emilion Gd Cru, Chéiteau Franc Lartigue 2003, 75 cl, Czerwone

Upalny rok bardzo sprzyjat dobrym zbiorom. Wino jest wywazone. Ma barwe glebokiej czerwieni,
bardzo przejrzysta. Wyczuwalne czerwone owoce z aromatycznymi nutami drewna i palonej kawy.
Smak mocny, trwaty, kragly. Mozna przechowywac¢ nawet 10 - 15 lat. W roku 2006 w konkursie
niezaleznych producentéw wina w Nimes dostato srebrny medal, a w konkursie w Mécon - ztoty.

Burgundia

Domaine Marius Delarche

Bourgogne Aligoté 2007, 75 cl, Biale

Pernand-Vergelesses 2006, 75 cl, Czerwone

Swietlista, $rednio intensywna barwa. Klasyczny zapach czerwonych owocéw. Wyczuwalne w smaku
taniny rozwijaja si¢ na podniebieniu. Wino najlepsze do wypicia za 1 - 2 lata. Wysmienite w polaczeniu
z daniami z wolowiny.
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Pernand-Vergelesses 2006, 75 cl, Biale

Jasna barwa. W zapachu wyczuwalne przyprawy oraz nuty egzotycznych owocéw. Smak zywy i
delikatny. Wino osiagnie idealny smak za 1 - 2 lata. Warto sprébowac¢ do pieczonego tososia z porami
lub filetu z perliczki z kalafiorem.

Pernand ler Cru "Ile des Vergelesses" 2004, 75 cl, Czerwone
Intensywna, rubinowa barwa. W zapachu nuty przypraw, owocéw, drewna, przypalanej kawy. W
smaku tluste, dojrzate, dtugie. Warto przechowac kilka lat. Idealne w potaczeniu z kaczka w wisniach.

Aloxe-Corton 2004, 75 cl, Czerwone

Corton Renardes 2001, 75 cl, Czerwone
Intensywna barwa rubinu. Wyczuwalny zapach cynamonu i pieprzu. W smaku delikatne, czu¢ taniny,
nuty konfitur, grzybdw, ziemi, poszycia le$nego. Idealnie pasuje do potraw z dzika.

Corton Charlemagne 2004, 75 cl, Biate

Piekna, zlocista barwa. Intensywny zapach, wyczuwalne drewno, wanilia, pieczywo tostowe, midd.
Calos¢ idealnie wywazona pomiedzy mocg a delikatnoscig. Najlepsze bedzie za 3 - 4 lata. Podawa¢ do
foie gras lub np. filetu z turbota z warzywami.

Desaunay — Bissey

Bourgogne Pinot Noir 2004, 75 cl, Czerwone

Barwa rozswietlonej czerwieni. Wino zywe, o dobrej strukturze i owocowe. Przewaga starych winorosli,
zasadzonych w latach 1940-50. Nowe winorosle zasadzone zostaly w roku 2001.Aromat wina mlodego:
czerwone owoce. Aromat wina dojrzatego: pieczone owoce, konfitury, zwierzeca skora.

Bourgogne Pinot Noir 2005, 75 cl, Czerwone

Gevrey, Chambertain 2004/05, 75 cl, Czerwone

Gleboka i zywa rubinowa barwa, wino meskie, o dobrej strukturze, mocne. Winoro$l zasadzona w latach
1985-86. Aromat mlodego wina: porzeczka, fiotki, truskawka, lukrecja. Aromat dojrzatego wina: pizmo,
skora, humus.

Vosne-Romanée 2004, 75 cl, Czerwone

Stare winoro$le zasadzone w 1966r., nowe w latach 1982- 86. Barwa rubinowa. Wino eleganckie,
taniczne, wraz z wiekiem staje sie tluste i kragte. Aromat miodego wina: elegancki, czerwone owoce i
kwiaty. Aromat dojrzatego wina: nalewka wisniowa, zwierzeca skoéra.

Vosne-Romanée, ler Cru - Les Rouges 2004, 75 cl, Czerwone
Barwa rubinowa, wino eleganckie, o dobrej strukturze. Winorosl zasadzona w 1957r. Aromat mlodego
wina: czerwona wisnia, truskawka, malina. Aromat starego wina: konfitury, zwierzeca skora.

Vosne-Romanée, ler Cru - Les Beaux Monts 2004, 75 cl, Czerwone

Barwa: gleboki rubin, wino bogate i ztozone ze §ladami mineratéw. Winoro$l zasadzona w 1960r.
Aromat mlodego wina: ziemia, dojrzate czerwone wisnie. Aromat dojrzatego wina: poszycia lesnego,
skory.
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Chauvenet — Chopin

Bourgogne Pinot Noir 2006/07, 75 cl, Czerwone

Bourgogne Chardonnay 2006, 75 cl, Biate

Cote de nuits Villages 2006, 75 cl, Czerwone

Chambolle Musigny 2004, 75 cl, Czerwone

Nuits Saint Georges, Les Charmottes 2001, 75 cl, Czerwone
Vougeot 2004, 75 cl, Czerwone

Nuits Saint Georges, Les Chaignots, ler cru 2004, 75 cl, Czerwone
Nuits Saint Georges, Les Murgers, ler cru 2001, 75 cl, Czerwone
Nuits Saint Georges, Aux Argillas, ler cru 2004, 75 cl, Czerwone
Nuits Saint Georges, Aux Thorey, ler cru 2001/04, 75 cl, Czerwone

Langwedocja

SARL 4 VENTS

VDP, Domaine des 4 vents, Merlot 2006, 75 cl, Czerwone
VDP, Domaine des 4 vents, Chardonnay 2006, 75 cl, Biale

St-Chinian, Clos Bagatelle, Tradition 2006, 75 cl, Czerwone

Wino sktada sie ze szczepdw: Grenache 40%, Syrah 20%, Carignan 20%, Cinasault 10%, Mourvedre
10%. Miode wino jeszcze skrzace si¢ rubinowoczerwona barwa. Wyczuwalne nutki owocoéw i zapach
Iaki. Smak pelny i intensywny. Podawac np. do omleta ze szparagami, réznych przekasek, carpaccio z
oliwg, bazylia i parmezanem lub do kurczaka w curry. Nalezy pi¢ mlode!

St-Chinian, Donnadieu, Camille.Juliette 2007, 75 cl, Rézowe

Wino sklada sie ze szczepéw: Grenache 50%, Syrah 30 %, Cinsault 20%. Winorosle Cinsault i Grenache
maja ponad 50 lat, Syrah sa miodsze. Barwa platkow rézy. W zapachu wyczuwalne niuanse kwiatowe
oraz §wieze owoce. Smak pelny i owocowy rozwija przyjemna $wiezo$¢, z nutami malin i truskawek.
Rose jest pelne wdzieku. Podawac schtodzone, w temperaturze 10 - 12°C, do makaronéw, ryb oraz
letnich satatek.

St-Chinian, Donnadieu, Camille & Juliette 2006, 75 cl, Czerwone
Muscat de St-Jean de Minervois, Bagatelle, Vin pays d'Oc, Muscat Sec 2005, 75 cl

St-Chinian, Clos Bagatelle 2007, 75 cl, Biate
Wino sktada sie ze szczepéw: Roussane 90%, Grenache Blanc 10%. Krzewy maja okoto 50 lat. Wino
przejrzyste z zielonymi refleksami. Zapach bogaty w aromaty delikatnych, biatych kwiatéw i
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bergamotki. Smak lekko maslany. Serwowa¢ lekko schtodzone w temperaturze 10 - 12°C do owocow
morza, ryb czy poledwicy wolowej.

St-Chinian, Donnadieu, Mathieu & Marie 2006, 75 cl, Czerwone

St-Chinian, Clos Bagatelle, Veillée Automne 2004, 75 cl, Czerwone

Wino skiada sie ze szczepéw: Mourvedre 30%, Grenache 40%, Syrah 30%. Winifikowane jest
tradycyjnie, przez 14 miesiecy dojrzewa w beczkach z debu z Wogezéw i z Allier. Wino o czerwonej,
glebokiej barwie. Jest geste i skoncentrowane, ma ztozony zapach dojrzatych owocéw i przypraw. Od
samego poczatku powoli rozwija miesiste taniny. Mozna serwowac juz teraz do dan z drobiu, wotowiny
oraz do serow.

Muscat de St-Jean de Minervois, Bagatelle, Vin doux naturel, Muscat 2006, 75 cl, Biate

Wiek winogron to $rednio 25 lat. Jasnozlota barwa. W zapachu finezyjne i intensywne aromaty
$wiezych owocow - nektarynki, gruszki, winogron. W smaku dtugie, na konicu wyczuwalna tagodna
mentolowa $wiezos$¢. Finezyjny i elegancki. Podaje si¢ schtodzony do temperatury 6-8°C, z pieczywem
grillowanym do foie gras, sera roquefort lub lodéw i sorbetow.

St-Chinian, Clos Bagatelle, Gloire de mon pere 2003, 75 cl, Czerwone

Wino sklada sie ze szczepéw: Mourvedre 40%, Syrah 30%, Grenache 30%. Gleboka barwa. Wino
intensywne, o wykwintnym zapachu, z nutami delikatnych przypraw oraz owocéw lesnych — jezyny i
jagody. W smaku dtugie i petne, w tle dojrzate owoce. Moze lezakowa¢ do 2010 roku, Jesli zdecydujemy
sie kosztowac wczeéniej warto otworzy¢ na okoto 8 godzin przed podaniem. Serwowaé do dan z krélika,
jelenia, kaczki.

Chateau de Rozier

Costieres de Nimes, Louis de Bélair 2005, 75 cl, Czerwone

Wino sklada sie w 60% ze szczepu Syrah i 40% Grenache. Jest tagodne i owocowe. Wyczuwalne
rozwijajace sie aromaty przypraw i czerwonych owocéw. Powinno sie starze¢ okoto 3 lat. Podawaé do
wedlin, ser6w, dan z mies biatych lub czerwonych. Temperatura serwowania 16°C.

Costiéres de Nimes, Chateau de Rozier 2005, 75 cl, Czerwone

Wino sktada sie w 50% ze szczepu Grenache, 50% Syrah. Jest tagodne, zlozone i eleganckie. Powoli
rozwijaja si¢ aromaty przypraw, kakao i czerwonych owocéw. Ladna struktura taniczna. Wino nie jest
klarowane ani filtrowane. Powinno sie¢ starze¢ 7 - 9 lat. Podawaé w temperaturze 16°C.

Costieres de Nimes, Chéteau de Rozier "Mitiffiot" 2004, 75 cl, Czerwone

Wino skiada sie z: 75% szczepu Syrah, 25% Grenache: stare winoroéle. Przez 12 miesiecy dojrzewa w
beczkach z debu, nie jest klarowane ani filtrowane. Wino jest ztozone, wykwintne i finezyjne, zachwyca
granatowo iskrzacg si¢ barwg. Delikatne taniny dlugo sie utrzymuja. Powoli rozwijaja si¢ aromaty
przypraw, ciemnych owocéw: porzeczki, wisni. Wyczuwalne nuty kakao. Wino bogate w taniny i
dobrze wywazone. Moze lezakowa¢ przez 5 - 7 lat. Podawa¢ w temperaturze 16°C.

Costiéres de Nimes, Chiteau de Rozier "Mitiffiot" 2005, 75 cl, Czerwone

Costiéres de Nimes, Chiteau de Rozier "Mitiffiot" 2006, 75 cl, Czerwone
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Boucabeille

Cotes du Roussillon, Les Terrasses 2006/07, 75 cl, Czerwone

Wino skiada sie ze szczepéw: Grenache, Carignan, Syrah w réwnych proporcjach. Rubinowa barwa, nos
intensywny, aromaty czerwonych owocéw i przypraw, w smaku $wieze, lekkie i przyjemne, dobrze
wyczuwalne ale zarazem jedwabiste taniny. Swiezy, delikatny rocznik. Przez pierwsze dwa lata: bardzo
§wieze, pozniej: wyczuwalna kraglo$é tanin. Swietne w polaczeniu z wedlinami, réznymi salatami,
grillowanymi daniami. Podawa¢ w temperaturze 17°C.

VDP, Le Blanc 2007, 75 cl, Biale

Wino sklada sie ze szczepéw: Dominanta Sauvignon i Viognier, Barwa zlocistozielonkawa. Aromat
cytrusow i kwiatéow: zwlaszcza fiotkow. Przyjemny smak, przyprawiony delikatng nutka kwasowosci,
ktéry dlugo pozostaje na podniebieniu. Do wypicia w ciggu dwoéch lat od zbioréw. Serwowac do
owocOwW morza, w temperaturze 17 °C.

Cétes du Roussillon, Le Rosé 2007, 75 cl, Rézowe

Szczep: Syrah. Barwa intensywnego rézu, aromaty malin oraz truskawek. W smaku $wieze, z nuta
stodyczy i kwasowos$ci. Delikatny i gleboki final sprawia, ze picie tego wina staje si¢ prawdziwa
przyjemnodcia. Najlepiej wypi¢ w ciggu 2 lat od zbioréw. Polecane do lekkich, letnich dan. Podawac¢ w
temperaturze 17°C.

Cétes du Roussillon Village, Le Terroir 2006/07, 150 cl, Czerwone

Cétes du Roussillon Village, Monte Nero 2006, 75 cl, Czerwone

Sktada sie ze szczepdéw: Dominanta Grenache Noir, dodatku Syrah i Mourvedre. Ciemna barwa,
rozéwietlona fioletowymi refleksami. Aromat czarnego pieprzu, rumu, kawy, ziét. W smaku
wyczuwalne lesne owoce i wisnie. Ttuste. Finat zréwnowazony z odpowiednia kwasowoscia i taninami.
Najlepiej wypi¢ w ciagu trzech lat od zbioréw, by rokoszowac sie jego swiezoscia lub pozostawic na kilka
lat, by w pelni doceni¢ kraglos¢ tanin. Nasza rekomendacja: 2009r. Podawaé w temperaturze 17 °C
faczac z wedlinami, satatami, daniami grillowanymi.

Rivesaltes 2004, 75 cl

Piekny intensywny kolor z oranzowymi refleksami. Aromat migdatéw, skérki pomaraniczowej, karmelu
i miodu. Wino niezwykle delikatne, jedwabiste i dtugie w smaku. Mozna w pelni cieszy¢ sie aromatem
miodu i owocow lub tez pozostawi¢ na kilka lat by mogto sie rozwinaé. Podawac jako aperitif lub do
ser6w, deseréw z cytrusami, czekoladg. Serwowaé w temperaturze 8-13 ° C.

Cétes du Roussillon Village, Les Orris 2005/06, 75 cl, Czerwone

Rivesaltes Hors d'Age, 75 cl

Wino sklada si¢ ze szczepéw: Grenache Blanc, Grenache Gris, Muscat a Petits Grains, Muscat
d'Alexandrie, Macabeu, Tourbat zwany Malvoisie du Rousillon. Muscat stanowi ok. 20% catosci. Barwa
starego zlota z brazowymi i oranzowymi refleksami. Wyczuwalne aromaty: suszonych $liwek, konfitur
figowych, kandyzowanej skérki pomaraniczowej, popiotu, wosku pszczelego. W smaku eleganckie,
subtelne i pelne. Polecane do foie gras, deseréw z czekolada. Podawaé w temperaturze 8-13 ° C. Posiada
duzy potencjat starzenia.
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Claire Mayol

Collioure 2007, 75 cl, Czerwone
Collioure 2006, 75 cl, Biate
Banyuls 2006, 75 cl, Czerwone
Banyuls 2006, 75 cl, Biale

Dolina Rodanu

Moulin de la Gardette

Gigondas, Tradition 2005, 75 cl, Czerwone
Gigondas, Tradition 2006, 75 cl, Czerwone

Gigondas, Vintabrin 2005, 75 cl, Czerwone

Wino sktada sie w 70% ze szczepu Grenache (zrywanych z najstarszych krzewow), 20% Syrah i 10%
Cinsault. Wino fermentuje przez 3 tygodnie, potem starzeje si¢ przez 12 miesiecy w beczkach z debu -
Allier, na koniec, zanim zostanie zabutelkowane, spedza dodatkowo 6 miesiecy w kadzi. Wino starzeje
sie z elegancja, rozwijajac na poczatku aromaty owocow i przypraw, a z wiekiem nabiera charakteru i
ztozonosci. Nalezy je otworzy¢ lub dekantowac¢ na kilka godzin przed podaniem.

Domaine de la Janasse

Cotes du Rhone, Tradition 2007, 75 cl, Czerwone

Cotes du Rhone, Tradition 2007, 150 cl, Czerwone

Cotes du Rhone 2006, 75 cl, Biate

Cotes du Rhone Village, Terre d'argile 2006, 75 cl, Czerwone
Chéteauneuf du Pape 2006, 75 cl, Biale

Chéiteauneuf du Pape, Cuvee Chaupin 2006, 75 cl, Czerwone

Domaine Soleyrade

VDT La Rincette, 75 cl, Czerwone

VDP Principauté d'orange, 75 cl, Czerwone
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Piekna rubinowa barwa o aromacie czerwonych owocéw. Wino mocne, dobrze wywazone, z
posmakiem przypraw. Podawa¢ do: wedlin, drobiu, grillowanych mies. Ztoty medal - Foire d'Orange
2004.

VDP Principauté d'orange, 75 cl, R6zowe

Cotes du Rhone 2004, 75 cl, Czerwone

Gleboka fioletowa czerwienl, wyrazona nutami dojrzalych, czerwonych owocéw i dyskretnym
pieprznym posmakiem. Wino o zdecydowanej strukturze, kragte, dobrze zbudowane i wywazone, dlugie
w smaku, delikatne i miesiste. Taniny tagodne, jedwabiste. Podawa¢ do: kurczaka, bazanta, kuropatwy,
kaczki, czerwonego miesa w sosie, dziczyzny oraz serow.

Cotes du Rhone Village 2007, 75 cl, Biate

Chéteauneuf du Pape 2006, 75 cl, Czerwone
Barwa purpury z bukietem dojrzatych owocéw. Wino mocne i pelne, w smaku wyczuwalne przyprawy,
a w finale aromaty kakao. Mozna podawac do dziczyzny, befsztykdéw, poledwicy.

Potudniowo-Zachodnia Francja

Domaine du Haut Montlong

Bergerac Rosé 2006, 75 cl, Rézowe

Wino sktada sie w 100% ze szczepu Merlot. Jest od$wiezajace, delikatne, o smaku kwaskowego cukierka
i czerwonych owocéw z lekka nutka kwiatowa. Mozna przechowywa¢ 2 - 3 lata. Podawaé¢ w
temperaturze 8°C do mies, wedlin i dan z grilla.

Bergerac 2006, 75 cl, Czerwone

Wino produkowane ze szczepéw: Cabernet Sauvignon 30%, Cabernet Franc 30%, Merlot 40%.
Owocowy zapach. Intensywny, elegancki, delikatny i wywazony smak, ktéry dtugo utrzymuje sie na
podniebieniu. Mozna przechowywac ok 5 - 8 lat. Serwowa¢ w temperaturze 15°C do czerwonych mies
oraz dziczyzny.

Cotes de Bergerac 2006, 75 cl, Biale

Wino produkowane ze szczepéw : Muscadelle 20%, Sémillon 80%. Jasnozéita barwa, z zielonymi
refleksami. Aromaty kwiatowe mieszajace si¢ wraz z owocowymi. Dobrze wywazone, wyrazny aromat
brzoskwini oraz delikatny kiwi, dtugie w smaku. Mozna przechowywac okoto 3 — 5 lat. Podawac¢ jako
aperitif lub do foie gras, melona, deseréw- schtodzone do temperatury 12°C.

Bergerac cuvée Laurence 2006, 75 cl, Czerwone

Produkowane w 100% ze szczepu Merlot. Bardzo mocny zapach uwalnia aromaty dojrzatych
czerwonych owocow i konfitur. Mozna przechowywac ok. 10 - 12 lat. Serwowaé w temperaturze 15°C
jako dodatek do mies oraz seréw.
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Monbazillac cuvée Tradition 2006, 75 cl, Biale

Monbazillac cuvée Audrey 2004, 75 cl, Biale

Wino dojrzewa w beczce przez dwa lata, nastepnie jest filtrowane. Pachnie miodem, konfiturami,
suszonymi morelami i egzotycznymi owocami. Kraglte i pelne o wyjatkowo finezyjnym aromacie i
niezwyklej dlugo$ci w smaku. Podawac¢ do foie gras, melona, sera typu roquefort, czekolady lub jako
aperitif w temperaturze 8°C.

Monbazillac cuvée Audrey 2000, 75 cl, Biate

Monbazillac cuvée Font Romaine 2002, 75 cl, Biate

Wino produkowane jest na bazie bardzo starych winorosli w 100% ze szczepu Sémillon jego nektar jest
wyjatkowo stodki i aromatyczny. Dojrzewa przez 12 miesiecy w beczkach z debu. Zapach miodu,
konfitur, owocéw egzotycznych, wanilii. W smaku tluste i kragle. Owocowy charakter podkresla
delikatna nuta drewna. Mozna przechowywa¢ do 20 lat. Podawa¢ do foie gras, roquefort, ciemnej
czekolady lub jako aperitif w temperaturze 8°C.

Monbazillac cuvée Tradition 1990, 75 cl, Biale
Monbazillac cuvée Tradition 1989, 75 cl, Biale
Monbazillac cuvée Tradition 1987, 75 cl, Biale

Domaine Rotier

Gaillac, Initiales 2007, 75 cl, Biate

Wino skfada sie ze szczepéw: Loin de 1'oeil 50% i Sauvignon 50%. Ma intensywny aromat owocoéw -
brzoskwini i gruszki, owocdéw egzotycznych i cytruséw. W smaku dobrze wywazone, a delikatna nutka
CO2 podkresla dodatkowo jego owocowos¢. Jest to idealny kompan kuchni prostej i lekkiej. Najlepsze do
spozycia z ciggu dwéch lat od zbioréw. Nalezy podawaé w temp. 8-10° °C do owocéw morza lub jako
aperitif.

Gaillac, Initiales 2006, 75 cl, Rézowe

Wino sklada sie z potaczenia kilku szczepéw: 30% Duras, 25% Braucol, 35% Syrah, 10% Cabernet
Sauvignon. Ma intensywny aromat porzeczki, jezyn i przypraw. Jest lekkie, $wieze i delikatne. Dobrze
wywazone w smaku, w dlugim finale wyczuwalne owoce. Serwowac¢ w temperaturze 8-10°C. Bedzie
idealnie pasowac do letnich dan, szczegélnie wedlin, satatek, dan z grilla lub jako aperitif.

Gaillac, Les Gravels 2006, 75 cl, Czerwone

Szczepy: Duras 30%, Braucol 25%, Syrah 35%, Cabernet Sauvignon 10%. Mlode ma ciemny odcien
purpury. Prezentuje aromaty ciemnych owocéw wspomagane nutami lukrecji i pieprzu. W smaku
owocowe 1 miesiste - z mocnymi, lecz mato agresywnymi taninami. Jedna gwiazdka (1*) w Guide
Hachette des Vins 2008. Podawac¢ w temperaturze 16-18°C. Swietnie wspétgra z kuchnia potudniowa,
czerwonym miesem i daniami z grilla. Mozna przechowywac 7-8 lat.

Gaillac, Renaissance 2005, 75 cl, Czerwone

Wino sktada sie w 30% ze szczepu Duras, 25% Braucol, 25% Syrah, 20% Cabernet Sauvignon. Miode ma
odcienn ciemnej purpury. Wyczuwalny zapach owocéw - porzeczki, wisni. Pelne, z dobrze
wyczuwalnymi taninami, ktére poprzedzaja delikatnie owocowy finat. Srebrny medal w konkursie win z
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Gaillac 2007. Podawaé w temperaturze 17-18 C. Moze towarzyszy¢ daniom z drobiu, cieleciny, jest tez
$wietne do dziczyzny i czerwonego miesa. Mozna je przechowywac nawet do 10 lat.

Gaillac, Renaissance 2006, 75 cl, Biale

Wino skiada sie ze szczepéw: 50% Loin de L'Oeil, 50% Sauvignon Blanc. Miode wino prezentuje aromat
owocow: brzoskwini i gruszki, cytruséw, grejpfruta wyostrzony przez delikatng nute wanilii. Smak
dobrze wywazony i pelny. Serwowac¢ do ryb, drobiu, biatego miesa i niektérych seréw (kozie, owcze).
Mozna przechowywac przez okres 4-5 lat.

Gaillac, Les Gravels 2007, 75 cl, Biate

Wino sktada sie ze szczepdéw: Loin de L'oeil 50%, Sauvignon Blanc 50%. Mocno wyczuwalne owoce -
cytrusy, gruszki, brzoskwinie. Bardzo dobrze wywazone. Najlepsze w 8-10 °C jako aperitif lub do foie
gras i deseréw na bazie owocéw. Swietne jako mlode wino, lecz bez problemu mozna pozwoli¢ mu
lezakowad jeszcze przez kilka lat.

Gaillac, Renaissance 2006, 50cl, Biate

100% szczepu Loin de L'oeil. Wino likierowe, bardzo skoncentrowane, bogate w aromaty moreli, fig.
Lezakuje w barytkach z debu francuskiego przez 10 miesiecy. Wyrdznione w Coup de coeur w Guide
Hachette des Vins 2008. Podawa¢ w karafce, w temperaturze 10-12° °C. Swietne do eskalopkéw z foie
gras z rodzynkami lub figami, seréw z niebieska plesnia, oraz ciast i deser6w na bazie owocow. Mozna
przechowywac do 10 lat.

Chateau Jolys

Jurangon, Chateau Jolys 2005, 75 cl, Biale wytrawne
Jurangon 2006, 75 cl, Biate

Jurangon 2006, 37,5 cl, Biate

Jurangon, Cuvée Jean 2005, 75 cl, Biale

Szampany

Michel Brocard

Champagne, Cuvée Tradition, Brut / Demi-Sec, 75 cl, Biale

Champagne, Cuvée Tradition, Brut / Demi-Sec, 37,5 cl, Biate

Szampan sktada sie ze szczepodw: 90% Pinot Noir, 5% Chardonnay, 5% Pinot Blanc. Szampan lezakuje 18
miesiecy w beczkach. Aromat peten finezji i elegancji. Nuty bialtych kwiatéw, irysa. W kontakcie z
powietrzem wyczuwalny urok lukrecji. Swiezy, z subtelnym i lekko kwasowym posmakiem jabtka i
biatych brzoskwin. Jest to szampan, ktéry potrafi zamieni¢ nawet zwykla okazje w niezapomniane
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przyjecie. Podawa¢ w temperaturze 8° C.

Champagne Rosé, Brut, 75 cl, Rézowe

Szampan sklada sie¢ w 100% ze szczepu Pinot Noir. Specyficzna metoda produkcji tego szampana
przyczynia sie do uzyskania ciemnego Rosé, w ktérym dajg o sobie zna¢ aromaty tanin i owocéw. W
pierwszym momencie wyczuwalna §wieza wisnia, malina, nastepnie aromaty konfitur i fig. Szampan
posiada duzy potencjat, mozna otworzy¢ go od razu i wypi¢ w temperaturze 8°C lub pozostawic¢ na kilka
lat, zeby aromat lepiej sie rozwinat i wéwczas podac¢ w temperaturze 12°C.

Champagne, Cuvée de Réserve, Brut, 75 cl, Biale

Champagne, Cuvée de Réserve, Extra Brut, 75 cl, Biate

Szampan skiada si¢ ze szczepdw: 75% Pinot Noir, 15% Chardonnay, 10% Pinot Blanc. Idealna
rownowaga pomiedzy stodycza, kwasowo$cia i taninami. Zapach zlozony z aromatéw konfitury,
porzeczki, jezyny, jagody, a w finale nektarynki i mirabelki, z waniliowym niuansem. Dtugo pozostaje
na podniebieniu. Swietny dodatek do wyjatkowych dari. Podawaé w temperaturze 10°C.

Champagne, Cuvée Prestige, Dosage Zéro, 75 cl, Biale

Szampan sklada sie ze szczepéw: 70% Pinot Noir, 10% Chardonnay, 20% Pinot Blanc. Idealny szampan
dla zwolennikéw czystego smaku. Podczas produkcji nie zostaje dodany zaden syrop. Silny i ekspresyjny
zapach mirabelki, suszonych owocéw i konfitur. Aromat zlozony i od$wiezajacy. Autentyczno$¢ tego
szampana wywodzi sie z jego naturalnodci, co jest przejawem pogoni za doskonaloscia. Podawaé w
temperaturze 10°C.

Champagne, Cuvée Vieille Vigne, Blanc de Noirs, 75 cl, Biate

Szampan sktada sie w 100% ze szczepu Pinot Noir. Oferuje stodki zapach truskawek i malin, nastepnie
irysa. W kontakcie z powietrzem wyczuwalny urok lukrecji. Bogaty w smaku, o aromacie $liwek,
$wiezych brzoskwin. Szampan mocny, zdecydowany. Podawac¢ w temperaturze 10 - 12°C.

Devaux

Champagne, Cuvée D, Brut, 75 cl, Biate
Champagne, Millésimé 1996, Brut, 75 cl, Biale
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Akcesoria

Korkociagi

Screwpull ® Sommelier z podwéjng dZwignia, wykoniczenie ABS czarny
Screwpull ® Sommelier z podwdjng dZzwignia, wykoriczenie ABS drewniany
Screwpull ® Korkociagg SCRLM200 - First le First + obcinaczka (czarne)
Screwpull ® Korkociagg LM 350 TRIGGER + obcinaczka Giftpack

Screwpull ® Korkociag czarny Giftpack

Screwpull ® Zapasowe wiertlo do LM

Pompki/Naktadki/Schtadzacze

Screwpull ® Pompka do wina (czarny nikiel)+ 3 korki

Vacuvin ® Pompka do wina (czarna) + 2 korki

Vacuvin ® Pompka do wina (stal szczotkowana) + 2 korki + 2 Stop-Drop
Vacuvin ® Korki do pompki (2 sztuki)

Screwpull ® Pierscienie przeciw kapaniu (3 sztuki w opakowaniu)
Vacuvin ® RAPID ICE Schiadzacze / 4 motywy do wyboru

Akcesoria do szampana

Screwpull ® Zatyczka do szampana (czarny nikiel)

Screwpull ® Otwieracz do szampana (czarny nikiel)

Plakaty

Mapa Francji: wina i Eaux de Vie
Mapa winnic europejskich

Mapa winnic regionu Alzacja
Mapa winnic regionu Bordeaux

Mapa winnic regionu Burgundia
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Delikatesy

HERBES ET EPICES / Z1O1.A 1 PRZYPRAWY

CARDAMONE BLANCHE ENTIERE 23g - 108 ml
KARDAMON BIALY

COLOMBO 44g - 108 ml
COLOMBO, MIESZANKA PRZYPRAW INDY]JSKICH

CORIANDRE ENTIERE 28g - 108 ml
KOLENDRA CALA

CUMIN ENTIER 38g - 108 ml
KMIN CALY

CUMIN MOULU 45g - 108 ml
KMIN MIELONY

CURCUMA MOULU 47g - 108 ml
KURKUMA MIELONA

ESTRAGON 10g - 108 ml
ESTRAGON

FENOUIL 30g - 108 ml
KOPER

GINGEMBRE MOULU 35g - 108 ml
IMBIR MIELONY

HERBES DE PROVENCE 25g - 108 ml
ZIOEA PROWANSALSKIE

MUSCADE ENTIERE 17g - 108 ml
GALKA MUSZKATOLOWA CALA

ORIGAN 15g - 108 ml
OREGANO

PIMENT DE CAYENNE ENTIER 18g - 108 ml
PIEPRZ KAJENSKI

PIMENT DE CAYENNE POUDRE 38g - 108 ml
PIEPRZ KAJENSKI MIELONY
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POIVRE BLANC EN GRAINS 50g - 108 ml
PIEPRZ BIALYY W ZIARENKACH

ROMARIN 15g - 108 ml
ROZMARYN

SAFRAN FILAMENT 4 DOSETTES 0,2g - 108 ml
SZAFRAN CALY- 4 PORCJE W DOZOWNIKACH PO 0,2g

SELOVIN ROUGE - Bocal 250g
SOL Z CZERWONYM WINEM

SEL OVIN BLANC - Bocal 170g
SOL Z BIALYM WINEM

SEL ROSE DE L'HIMALAYA - Bocal 220g
ROZOWA SOL HIMALAJSKA

SEL NOIR D'HAWALI - Bocal 200g
CZARNA SOL HAWAJSKA

SIROPS CONDIMENTAIRES / SYROPY
PRZYPRAWOWE

SIROP CONDIMENTAIRE AUX 7 EPICES - 250 ml
SYROP Z 7 PRZYPRAW

SIROP CONDIMENTAIRE AU THYM - 250 ml
SYROP Z TYMIANKU

SIROP CONDIMENTAIRE AU GINGEMBRE - 250 ml
SYROP Z IMBIRU

SIROP CONDIMENTAIRE A L'HIBISCUS - 250 ml
SYROP Z HIBISKUSA

MOUTARDES / MUSZTARDY

MOUTARDE FORTE DE DIJON - 210 ml
MUSZTARDA OSTRA Z DIJON

MOUTARDE VENITIENNE AU COING MOSTARDA - Bocal 230g
MUSZTARDA WENECKA Z PIGWA

MOUTARDE A L'ANCIENNE - 90g
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MUSZTARDA STAROFRANCUSKA

MOUTARDE A L' ANGLAISE MENTHE - 90g
MUSZTARDA ANGIELSKA MIETOWA

MOUTARDE A L'ANTILLAISE NOIX DE COCO - 90g
MUSZTARDA ANTYLSKA Z KOKOSEM

MOUTARDE DOUCE AUX HERBES DE PROVENCE ET AU MIEL - 100g
MUSZTARDA SEODKA Z ZIOEAMI PROWANSALSKIMI I Z MIODEM

MOUTARDE A L'ESTRAGON - 90g
MUSZTARDA Z ESTRAGONEM

MOUTARDE A LA FIGUE - 100g
MUSZTARDA Z FIGAMI

MOUTARDE BASQUAISE AU PIMENT D'ESPELETTE - 100g
MUSZTARDA BASKIJSKA Z PAPRYKA Z ESPELETTE

MOUTARDE NORMANDE DOUCE A LA POMME - 90g
MUSZTARDA NORMANDZKA StODKA Z JABEKIEM

MOUTARDE AUX PRUNEAUX ET ARMAGNAC - 90g
MUSZTARDA SLIWKOWA Z ARMANIAKIEM

MOUTARDE A LA PERIGOURDINE TRUFFEE - 90g
MUSZTARDA PERIGORDZKA Z TRUFLAMI

MOUTARDE AUX 4 FRUITS ROUGES - 100g
MUSZTARDA Z CZERWONYCH OWOCOW

MOUTARDE AU VIN DE CHAMPAGNE - 90g
MUSZTARDA SZAMPANSKA

MOUTARDE DES VENDANGES AU MOUT DE RAISIN - 90g
MUSZTARDA Z MOSZCZU GRONOWEGO

SAUCES / SOSY

SAUCE BOURGUIGNONNE - 90g
SOS BURGUNDZKI

SAUCE COCKTAIL AU COGNAC -90g
SOS KOKTAJLOWY Z KONIAKIEM

SAUCE ROQUEFORT - 90g
SOS W SERA ROQUEFORT
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CAVIAR D'AUBERGINE - 210g
KAWIOR Z BAKEAZANA

CREME D'ANCHOIADE - 90g
PASTA KANAPKOWA NA BAZIE SARDELI

ROUILLE PROVENCALE AU SAFRAN - 90g
SOS PROWANSALSKI Z SZAFRANEM

TAPENADE - 90g
PASTA KANAPKOWA NA BAZIE CZARNYCH OLIWEK

SAUCE BORDELAISE
SOS BORDOSKI

SAUCE GRAND VENEUR
SOS MYSLIWSKI

SAUCE MADERE
SOS Z MADERY

SAUCE PERIGUEUX 3% TRUFFE
SOS PERIGORDZKI, 3 % TRUFLI

PATES ET TERRINES / PASZTETY i TERYNY

PATE DE CAMPAGNE AU PORC FERMIER 180g - Bocal 260 ml
PASZTET WIE]JSKI Z WIEPRZOWINY ZAGRODOWE]

PATE BASQUE AU PIMENT D'ESPELETTE 180g - Bocal 260 ml
PASZTET BASKIJSKI Z PAPRYKA Z ESPELETTE

TERRINE DE CAILLE AUX RAISINS 180g - Bocal 260 ml
TERYNA Z PRZEPIORKI W WINOGRONACH

TERRINE DE CANARD A L'ORANGE 180g - Bocal 260 ml
TERYNA Z KACZKI W POMARANCZACH

TERRINE DE CANARD AU POIVRE VERT - Bocal 260 ml
TERYNA Z KACZKI Z ZIELONA PAPRYKA

TERRINE DE CHEVREUIL AUX AIRELLES 180g - Bocal 260 ml
TERYNA Z SARNY W BOROWKACH

TERRINE DE FAISAN AUX RAISINS 180g - Bocal 260 ml
TERYNA Z BAZANTA W WINOGRONACH

TERRINE D'OIE AUX FIGUES 180g - Bocal 260 ml

Chateau Rouge - Wejscie od ul. 6-go Sierpnia 4 - 90-422 Lédz
Tel. 605.123.127 - http://www.chateau-rouge.pl - info@chateau-rouge.pl
Zapraszamy Pon. - Czw. :12.00 - 20.00 / Piatek - Sobota : 12.00 - 21.00

19/19



TERYNA Z GESI W FIGACH

TERRINE DE LAPIN AU JURANCON 180g - Bocal 260 ml
TERYNA Z KROLIKA W WINIE JURANCON

TERRINE DE LIEVRE AUX NOISETTES 180g - Bocal 260 ml
TERYNA Z ZAJACA W ORZECHACH LASKOWYCH

TERRINE DE SANGLIER AUX CEPES 180g - Bocal 260 ml
TERYNA Z DZIKA W BOROWIKACH

CAVIAR D'AQUITAINE - (BEUFS DE POISSON
/ AKWITANSKI KAWIOR I INNE

(EUFS DE SAUMON - Bocal 50g
KAWIOR Z £OSOSIA

TARAMA - Bocal 90g
PASTA KANAPKOWA Z RYBIE] IKRY Z OLIWA I CYTRYNA

FOIES GRAS

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER FERMIER - Bocal Weck 100g
FOIE GRAS Z KACZKI ZAGRODOWE]

Idem AUX CITRONS CONFITS - Bocal Weck 100g
jw. Z CYTRYNAMI W GALARECIE

Idem AUX FIGUES - Bocal Weck 100g
jw. Z FIGAMI

Idem AUX ZESTES ORANGES ET FEVE DE CACAO - Bocal Weck 100g
jw. ZE SKORKAMI POMARANCZY I Z KAKAO

Idem AU RHUM ET A LA VANILLE - Bocal Weck 100g
jw. Z RUMEM i WANILIA

FOIE GRAS D'OIE ENTIER - Verrine 190g
FOIE GRAS Z GESI CALE

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD - Bocal 90g
BLOK Z FOIE GRAS Z KACZKI

Idem A LA GELEE DE CHAMPAGNE - Bocal 40g
jw. W SZAMPANSKIE] GALARECIE
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BLOC DE FOIE GRAS D'OIE - Bocal 50g
BLOK Z FOIE GRAS Z GESI

MEDAILLON 50% FOIE GRAS CANARD - Boite 65g
MEDALION Z 50% FOIE GRAS Z KACZKI

CRUMBLE DE FOIE GRAS DE CANARD AUX FIGUES ET AUX PRUNEAUX - Verrine 70g
CRUMBLE Z FOIE GRAS Z KACZKI W FIGACH I SLIWKACH

CONFITURES EXTRA ARTISANALES -
MARMELADES — GELEES / KONFITURY
EXTRA RZEMIESINICZE —- MARMOLADY -
GALARETY

CONFITURE DE CHATAIGNE / ORANGE - Bocal 324 ml
KONFITURA KASZTANOWA ZE SKORKA POMARANCZY

CONFITURE DE FIGUES - Bocal 324 ml
KONFITURA FIGOWA

CREME DE MARRONS - Bocal 324 ml
KREM Z KASZTANOW

CONFITURE MELANGE DES ILES - Bocal 324 ml
KONFITURA Z OWOCOW EGZOTYCZNYCH

CONFITURE PECHES ABRICOTS AUX AMANDES - Bocal 324 ml
KONFITURA BRZOSKWINIOWO-MORELOWA Z MIGDAEAMI

CONFITURE DE PECHES DE VIGNE - Bocal 324 ml
KONFITURA Z BRZOSKWIN WINNICZNYCH

CONFITURE DE POIRES VANILLE - Bocal 324 ml
KONFITURA GRUSZKOWA Z WANILIA

MARMELADE D'ORANGES AMERES - Bocal 324 ml
MARMOLADA Z GORZKICH POMARANCZY

MARMELADE D'ORANGES EN TRANCHES - Bocal 324 ml
MARMOLADA Z POMARANCZY Z CALYMI PLASTRAMI

GELEE DE COINGS - Bocal 324 ml
GALARETKA Z PIGWY

GELEE DE GROSEILLES - Bocal 324 ml
GALARETKA Z CZERWONE] PORZECZKI
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CONFITURES FRUITS FLLEURS / KONFITURY
OWOCOWE Z PLATKAMI KWIATOW

CONFITURE DE FRAISE A LA VIOLETTE - Bocal 220g
KONFITURA TRUSKAWKOWA Z FIOLKIEM

CONFITURE DE FRAMBOISE A LA ROSE - Bocal 220g
KONFITURA MALINOWA Z ROZA

CONFITURE DE FRUITS EXOTIQUES AU FRANGIPANIER - Bocal 220g
KONFITURA Z OWOCOW EGZOTYCZNYCH Z KWIATEM LEI

CONFITURE DE POIRE AU MUGUET - Bocal 220g
KONFITUROWA GRUSZKOWA Z KONWALIA

CONFITURE DE POMME AU JASMIN - Bocal 220g
KONFITURA JABEKOWA Z JASMINEM

CONFITS DE FLEURS / GALARETKI
KWIATOWE

CONFIT DE PETALES DE COQUELICOT - Bocal 125g
GALARETKA Z PELATKAMI MAKU

CONFIT DE JASMIN - Bocal 125 G
GALARETKA Z JASMINEM

CONFIT DE PETALES DE ROSES - Bocal 125 G
GALARETKA Z PEATKAMI ROZY

CONFIT DE LAVANDE - Bocal 125 G
GALARETKA Z LAWENDA

CONFIT DE MIMOSA - Bocal 125 G
GALARETKA Z MIMOZA

CONFIT DE PETALES DE VIOLETTE - Bocal 125 G
GALARETKA Z PLATKAMI FIOLKA
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CONFITURES AROMATISEES A L'ALCOOL /
KONFITURY Z ALKOHOLEM

CONFITURE DE FRAISE AU MARC DE CHAMPAGNE - Bocal 210 ml
KONFITURA TRUSKAWKOWA Z DESTYLATEM GRONOWYM Z SZAMPANII

CONFITS DE VIN / GALARETKI WINNE

CONFIT DE VIN DE MONBAZILLAC - Bocal 220 ml
GALARETKA Z WINA MONBAZILLAC

CONFIT DE VIN ROUGE DE BERGERAC - Bocal 220 ml
GALARETKA Z WINA CZERWONEGO BERGERAC

GATEAUX TRADITIONNELS / TRADYCYJNE
CIASTKA

LES BABAS AU RHUM VIEUX DES ILES - Bocal 250g
BABKI W RUMIE

CANELES DE BORDEAUX AU RHUM - Bocal 240g
CIASTKA CANELES DE BORDEAUX W RUMIE Z KARMELEM
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